[ T \” STARTERS |
ANTIPASTI ( Sttt .|| STARTERS g
SUPPLI AL RAGU (b1 NOSTRA PRODUZIONE) \ e : 3,00 SUPPLI WITH RAGD SAUCE (HOMEMADE] 1 0

V11D (¢S (IF% K] PORCHETTA DI ARICCIA, MORTADELLA, LONZA, PROSCIUTTO, CIAUSCOLO, CACIOTTA, RICOTTA AL FOR

b

Yy guans

(X1] 13,00 - (X2] 19,00

15013/ %E2 ARICCIA'S ROASTED PORK, MORTADELLA, PORK NECK, CIAUSCOLO SALAMI, CACIOTTA, ROASTED RICOTTA, FRIED BREAD

(X1} 13,00 - (X2) 19,00

PANE FRITTO 433 con suse égﬂﬂ VEGETARIAN ENTREE BRUSCHETTA WITH TOMATOES, BUFFALO CHEESE, AVOCADO, GRILLED VEGETABLES 1,30
ANTIPASTO VEGETARIANO BRUSCHETTA POMODORD, AVOCADO, BUFALA, VERDURE GRIGLIATE 1200 CONCIA STYLE PINSA uewiea ziccuny 13,50
PINSETTA CON LA CONCIA (zuccHiNg MARINATE) ' FRITTATA 433 v s o st s 12,00
FRITTATA 433 CON TARTUFD £ PANE TOSTATO 14,00 BEEF TARTAR 14,00
TARTARE DI MANZO 15,00 SELECTION OF ITALIAN CHEESE 6oRGONZOLA, PRIMO SALE BIO, PECORINO BUCCIANERA AND CACIOTTA SOPRAVISSANA 15,00
SELEZIONE DI FORMAGGI GORGONZOLA, PRIMO SALE BIO, PECORIND BUCCIANERA E CACIOTTA SOPRAVISSANA 1,00 PARMA HAM AND MELON 100
PROSCIUTTO E MELONE 11.00 BUFFALO MOZZARELLA *AcCORDING T0 AVAILABILITY 100
MOZZARELLA DI BUFALA *SECoNDD DiSPONIBILITA 150 SELECTION OF MIXED BRUSCHETTAS 750
BRUSCHETTE AL POMODORO 6.00 BRUSCHETTE wirk rowat 500
BRUSCHETTE 433 raciou, concia bl zucchine, PowoDor/MOZZARELLA, ORGAND 12,00 BRUSCHETTE 433 sous wamrs oo s o o 12,00
PROSCIUTTO E BUFALA 12.00 HAM AND BUFFALD MOZZARELLA 12,00

FOCACCIA CON PROSCIUTTO 9,50 FOCACCIA WITH HAM 0,50

PINSETTA CON LARDO 9,50 ROMAN PINSA WITH LARDO 9,00

FOCACCIA 6.50 FOCACCIA pizza BREAD OIL, SALT, ROSMARYN 6,50

CESTIND DI PANE 1,50 BREAD BASKET 1,60

PASTA FRESCA (o) . || HOMEMADE PASTA e :

FAY TRAOTH

LASAGHE NG 200 | | LASAGHE \\\._/\ 1200

TONNARELLI CACIO E PEPE s> 1250 TONNARELLI CACIO E PEPE CHEESE AND PEPPER LD 12,50

J(UVAAA0RZEER PACHING, ZAFFERANO, FUNGHI CHAMPIGNON, RUCOLA E PARMIGIANO 13,00 J(111/ 1SRN RN CHERRY TOMATO, SAFFRON, CHAMPIGNON MUSHROOMS, ROCKET AND PARMIGIAND CHEESE 13.00

TONNARELLI CON POMODORINI, BASILICO E SCAGLIE DI PARMIGIANO 12,50 TONNARELLI WITH CHERRY TOMATOES, BASIL AND PARMIGIANO CHEESE SHAVINGS 12,50

TONNARELLI GRICIA CON TARTUFO* 15,00 TONNARELLI GRICIA WITH TRUFFLE® 15,00

FETTUCCINE AL RAGU D'AGNELLO E PECORINO 13,00 FETTUCCINE WITH LAMB RAGD AND PECORINO CHEESE 13,00

FETTUCCINE MELANZANE, POMODORINI E RICOTTA SALATA 13,00 FETTUCCINE EGGPLANT, TOMATOES, SALTED RICOTTA CHEESE 13,00

FETTUCCINE DOPPIO BURRO E PARMIGIANO 11,00 FETTUCCINE DOUBLE BUTTER AND PARMIGIAND CHEESE 11.00

FETTUCCINE AL TARTUFO* el FETTUCCINE WITH TRUFFLE* 14,00

* PRODOTTO SURGELATO * FROZEN PRODUCT
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PASTA Di GRANO DURO winle.) ¢ || DURUM WHEAT PASTA (1
8 F /AN o | » .

SUGO DI CODA E PECORING * PASTA UTILIZZATA: RIGATONI \////& g 1150 SUGO DI CODA E PECORIND (roMan oxTAIL STEW AND PECORINO) * WE USE: RIGATONI N 1150
ARRABBIATA E PECORINO VARIANTE PASTA FRESCA TONNARELLI + 1,508/ 24 0 11,00 ARRABBIATA E PECORINO ToMATO SAUCE, L PEPPER AND PECORIND CHEESE VARIANT LONG FRESH PASTA TONNARELLI + Y8/, oo/ 1100
AMATRICIANA SALSA DI POMODORO, GUANCIALE, PEPE, PECORING 150 AMATRICIANA ToMaTo SAUCE, BACON, PEPPER AND PECORIND CHEESE — 11,50
GARBONARA UOVO. GUANCIALE. PEPE. PECORIND 1150 CARBONARA GG, BACON, PEPPER AND PECORIND CHEESE 1150
GRICIA GUANCIALE, PEPE. PECORING 1150 GRICIA BACON, PEPPER AND PECORIND CHEESE 1150
SPAGHETTI ALLA ROMANA AGLIO , 0LIO , ALICI , PECORIND E PEPERONCIND 1,50 ROMAN SPAGHETTI Gaguc, oL, ANCHOVY, PECORIN CHEESE AND PEPPER 11,50
SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA (PomonoRo, OLIVE TAGGIASCHE, CAPPERL, ALICI £ PREZZEMOLO) 12.00 SPAGHETTI WITH PUTTANESCA STYLE (TOMATO, TAGGIASCA OLIVES, CAPERS, ANCHOVIES AND PARSLEY) 12,00
SPAGHETTI SUGO E POLPETTA 13,50 SPAGHETTI TOMATO SAUCE AND MEATBALL 13,50

1 R N ’

RISOTTI . || RISOTTI () ¢

AN UUEEER NOCI, GORGONZOLA E RADICCHIO 12,00 LANIUUREER WITH HAZELNUTS, GORGONZOLA CHEESE AND RADICCHIO 12,00
RISOTTO CON FUNGHI E TARTUFO 14,00 RISOTTO WITH MUSHROOM AND TRUFFLE 14,00
RISOTTO VERDURE E ZAFFERANO 12,00 VEGETABLES AND SAFFRON RISOTTO 12,00

¥ @ R II/J//;/
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SECONDI (N . || THE MAIN COURSES Zahi :
CUTRSTT ' R

AIT3JUREER CON TARTUFO, LARDO E PATATE RUSTICHE b o i“’ 26,00 AUIFUCREER WITH TRUFFLE, BACON AND POTATOES 26,00
FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA S S 20011 g RLLET 200
IS LR [ .00\ 1 SLICES OF CHICKEN WITH SEASONED POTATOES 15,00
STRACCETTI DI POLLD ALLA CACCIATORA 15,00 CHICKEN CACCIATORE STRIPS 15.00

CODA ALLA VACCINARA CON PATATE 16,00 ROMAN OXTAIL STEW WITH POTETOES 16,00

LGSO L AL LD L 1850 | | EGGS WITH BULL'S EYE WITH TRUFFLES AND POTATOES 1350
N T0 %KD POMODORD E BASILICO CON PATATE 16,00 FTTTTTTREN TOMATO & BASIL MEATBALLS WITH POTATOES 1600
STRACCETTI DI MANZ0 RUGHETTA PACHINO SCAGLIE DI PARMIGIAND 17,00 BEEF STRIPS WITH ROCKET, CHERRY TOMATO AND PARMIGIANO CHEESE 17.00
STRACCETTLTLNANZD ALl A F ATl 0 | | BEEF STRIPS “ PIEZATOLA " GARLIC, GRIGAND AND TOMATO 1700

)
INSALATA MISTA CON POMODORINI - 5,00 MIXED LEAF SALAD WTH CHERRY TOMATOES N 5,00
INSALATA VERDE SIDE DISHES 450 | | FRESHGREEN SALAD SIDE DISHES 450
VERDURE GRIGLIATE 8.00 GRILLED VEGETABLES S 8,00
PATATE AL FORNO Lot S 5,00 ROASTED POTATOES D et 5,00
Z\L\CRHIN (8114433 CON SALSA 6,00 RUSTIC FRIED POTATOES RUMERTRATSS Wigm W\ 6.00
CICORIA RIPASSATA 0 AGRO 550 CHICORY SAUTEED OR AGRO 5,50
PUNTARELLE (SECONDO DISPONIBLITA) 6.50 PUNTARELLE (DEPENDING ON AVAILABILITY] 6,50

INSALATONE G . || SALADS SN e
INSALATA DI CHAMPIGNON FUNGHI, RUGHETTA, NOCI, PARMIGIANO SALADS ) 10,50 CHAMPIGNON SALAD CHAMPIGNON, ROCKET, WALNUTS, PARMIGIANO CHEESE Q AL I\“s \ 10,50
CAESAR SALAD LATTUGA, POLLO, CROSTINI, PARMIGIANO, SALSA \ 11,00 CAESAR SALAD LETTUCE, CHICKEN, CROUTONS, PARMIGIAND CHEESE, DRESSING ‘\_/ \ / 11,00
GOVECCHID INSALATA MISTA, MAIS, AVOCADO, MELONE, MOZZARELLA Lo WSS 10,50 GOVECCHIO SALAD MIXED LEAF, SWEETCORN, AVOCADO, MELON, MOZZARELLA e W 1050
NIZZARDA INSALATA MISTA, MAIS, TONNO, UGVA, CETRIOLI, OLIVE, CARCIOFINI, POMODORINI 10,50 NIZZARDA SALAD MIYED LEAF, SWEETCORN, TUNA, BOILED EGGS, CUCUMBER, OLIVES, ANTICHOKES, CHERRY TOMATOES 10,350
LRI L% ] INSALATA VERDE, SALMONE AFFUMICATO, BUFALA, AVOCADO, PACHINO 1,30 LEE R |11 RESH GREEN SALAD, SMOKED SALMON, AVOCADO, BUFALA, CHERRY TOMATO 11,50
CAPRESE POMODORO E MOZZARELLA DI BUFALA 10.00 CAPRESE SALAD TOMATOES, BUFFALD MOZZARELLA 10,00

: (1] 1] } 1] i (1]

PIZZA "PiINSA ROMANA T ¢ || PIZZA "ROMAN PINSA T :
MARGHERITA N 10,00 || MARGHERITA TOMATO AND MOZZARELLA N 10.00
MARGHERITA CON PROSCIUTTO ROMAN PINSA 12,00 | | MARGHERITA WITH HAM ROMAN PINSA 12,00
NAPOLI A a 11,50 NAPOLI TOMATO, ANCHOVIES AND MOZZARELLA ) ] 11,50
CTWREIMOZZARELLA DI BUFALA, MORTADELLA E PISTACCHIO Wiy qans, 13.50 LN R R]BUFFALO MOZZARELLA, MORTADELLA AND PISTACHIO Loy W 13,50
MARINARA POMODORO, AGLIO E ORIGANO 9,50 MARINARA TOMATO, GARLIC AND OREGANO 9,50
ORTOLANA ZUCCHINE, MELANZANE, CHAMPIGNON £ POMODORO 13,00 ORTOLANA ZUCCHINI, EGGPLANT, CHAMPIGNON & TOMATO 1250
QUATTRO FORMAGGH 12,30 & CHEESES 12,50
FUNGHI E SALSICCIA 13,00 CHAMPIGNON AND SAUSAGES 13,00
DIAVOLA POMODORQ, MOZZARELLA E SALAME PICCANTE 12,30 DIAVOLA TOMATO, MOZZARELLA, SPICY SALAMI 12,50
CAPRICCIOSA POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOFINI, UOVO, PROSCIUTTO E FUNGHI 13,00 CAPRICCIOSA TOMATO, MOZZARELLA, ARTICHOKES, EGG, HAM, CHAMPIGNON 13,00
BUFALA, RUGHETTA E PACHINO 13,00 BUFFALO MOZZARELLA, ROCKET AND CHERRY TOMATO 13,00
SALMONE AFFUMICATO, MOZZARELLA E RUGHETTA 13,00 SMOKED SALMON, MOZZARELLA AND ROCKET 13,00
BUFALA E TARTUFO 15.00 BUFFALO MOZZARELLA AND TRUFFLE 15,00

DOLCIH E FRUTTA /g : || DESSERTS & FRUITS :
TIRAMISU AL CAFFE DESSERT & FRUIT 6,00 COFFEE TIRAMISI 600
TIRAMISU ALLARANCIA ) . 6,00 ORANGE TIRAMIST 6.00
[W{IAYLVV RS MARMELLATA, CREMA AL MASCARPONE E FRAGOLE 0 FRUTTI DI BOSCO *SECONDO DISPONIBILITA Dy WS 6,00 WITH JAM, MASCARPONE, STRAWBERRIES OR BERRIES *ACCORDING T0 AVAILABILITY 6,00
PANNA COTTA (CI0CCOLATO / CARAMELLO / FRUTTI DI BOSCO) 5,00 PANNA COTTA (CHOCOLATE / CARAMEL / BERRIES) 5.00
CIOCCOLATOSA 433 con seiaro ALia crema £ PaNwa 1,00 CIOCCOLATOSA 433 wirh i cecans aun ceeaw 100
PINSETTA CON NUTELLA _ 5723 ROMAN PINSA WITH NUTELLA 7,00
SURB[TT” 433 (LIMONE / MANGO / PESCA @/* ’ SORBETT0 433 (LEMON / MANGO / PEACH) C) 5'5“
AULLL UL 0| IR RS Erprm TRIGIDARIUM 150 CREAM, CHOCOLATE, HAZELNUT, PISTACHIO soorcrian ‘FRIG?[%\R!UM 150
ANANAS 3,00 PINEAPPLE 3,00
INSALATA DI MELONE 5,00 MELON SALAD 5,00
FRAGOLE LIMONE E ZUCCHERD 5,50 STRAWBERRY, LEMON AND SUGAR 5,50
FRAGOLE CON PANNA 6,00 STRAWBERRY WITH CREAM 6,00

\‘\.\‘\\“ M 04, n
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NN - ; BEER

COCKTAILS | COCKTAILS COCKTALLS ) . || BIRRE ALLA SPINA | DRAFT BEER Ll :
433 SPRITZ (PROSECCD ROSE, GINGERBEER, LINE] i 150 | | CHIRA 02 LAGER D2 LT
APEROL SPRITZ 1,30
LIMONCELLO SPRITZ 750 BOCCALE - 1LITRO 1LITRE MUG 13.00
MARTINI SPRITZ (MARTINI BIANCO, PROSECCO, SODA £ 1/2 ARANCIA SPREMUTA) 150 CARAFFA - 1,5 LITRI 1,5 LITRE CARAFE 17,00
HUGO SPRITZ (SCIROPPO SAMBUCO, PROSECCO, SODA, LIME E MENTA 150
BELLINI 7'““ ................................................................................. \ i\\\.\ .u/./ ..............
MOSCOW MULE 8.50 e
ﬁ’:‘;ﬂfu‘:“" ggg BIRRE IN BOTTIGLIA | BOTTLED BEERS[| prrp \) g
MOJITO 9,00 ~—A/

CAIPIROSKA 850 | | PERONI GRAN RISERVA DOPPIO MALTO 050 CL o WS 6.00
CAIPIRINHA 8,90
VODKA TONIC 8,90 MORETTI ROSSA - 0,33 L 9,00
GIN TONIC 8,50

VIA DEL GOVERNO VECCHIO

ROMA
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I: Vodafonerisoranteldd - Password: Yodafoneristorante

[B @ristorantelddroma - 10 @ristorante 433
pistorantetda@amail.com
Www.ristorante-Uda-roma.com



