
2,00
7,00

Cestino di panae  Bread 
Focaccia

17,00
15,00
15,00

€

Tartare di Chianina puntarelle e burrata  Beef chianina tartare with puntarelle and burrata
polpette di coda alla vaccinara con julienne di sedano  beef tail meatballs alla vaccinara with celery julienne
terrina di baccalà alla romana  terrina with roman stockfish

Antipasti starters

menu capodanno 2024 new year’s eve menu
433

16,00
15,00
18,00

€

Pappardelle al ragù d’abbacchio e carciofi  Pappardelle with lamb ragout and artichokes
Tonnarelli cacio pepe zucchine e fiori di zucca  tonnarelli cacio pepe zucchini and zucchini flowers
Ravioli di cernia alla pescatora Grouper ravioli with seafood

PRIMI THE MAIN DISHES

28,00
24,00
18,00

€

Tagliata di filetto di manzo con crema di porcini e tartufo  Sliced beef fillet with boletus cream and truffles
Rombo in crosta di patate con porro e crema di parmigiano  turbot in potato crust with leek and parmigiano cream
Tortino di parmigiana 433  Parmigiana 433

SECONDI THE MAIN COURSES

3,00
6,00

6,00/4,00 
4,00
6,00
6,00

€

Acqua  WATER
calice di vino  wine glass
Birra moretti alla spina (grande/piccola)  Moretti draft beer (large/small)
BevandE (cocacola, cocacola zero, fanta, sprite)  DRINKS (i.e. cocacola, cocacola zero, fanta, sprite)
Grappe  schnapps
amari  bitter

BEVANDE DRINKS

7,00
7,00
7,00
6,00
6,00

€

Carciofo alla giudia  Artichokes giudia style
Carciofo alla romana  Artichokes roman style
Puntarella  puntarella
Insalata mista con pomodorini  Mixed salad with cherry tomatoes
Cicoria ripassata o agro  Pan-fried or pickled chicory

CONTORNI side dishes

7,00
7,00
7,00
7,00

€

Crostata di ricotta e visciole  Ricotta and sour cherry tart
Tiramisù al caffè  coffee tiramisù
cioccolatosa 433 con panna e gelato  chocolate cake with cream ice cream
Sorbetto di mango o limone  mango or lemon sorbet

DOLCI DESSERTS



€

€

€

IX Miglio Marino Superiore DOC
Biologico,  Malvasia,  Trebbiano,  Malvasia del  Lazio,  Riserva della Cascina,  C iampino,  Roma,  Lazio

Bianco Toscana IGT
Chardonnay 50% Sauvignon Blanc 50%,  Corte alla Flora,  Montepulciano,  Siena,  Toscana

Pinot Grigio DOC
Azienda agricola Casa Paladin,  Verona,  Veneto

Pecorino Colle Vecchio Offida DOCG
Tenuta Colli  Grifoni ,  Marche

Ribolla Gialla
Ferruccio Sgubin,  Collio,  Friuli

Donna luce
poggio le  volpi ,  malvasia chardonnay,  lazio igt

Prosecco DOC
Glera,  Corte alla Flora,  Montepulciano,  Siena,  Toscana

Franciacorta DOCG Brut
Chardonnay,  Pinot bianco e  nero,  Castel Faglia,  Brescia,  Lombardia

Champagne Taittinger Brut Cuvée Prestige AOC
Chardonnay 40%,  Pinot Noir e  Pinot Meunier 60%,  Reims,  Francia

Roma Doc rosso Vinea Domini
Montepulciano,  Sangiovese,  Vinea Domini ,  Gotto d’oro Marino,  Lazio

Chianti docg
sangiovese,  canaiolo nero,  fattoria dei  barbi ,  montalcino,  toscana

nero d’avola
Terre sicil iane,  mandrarossa,  sicil ia

Rosso di Montefalco DOC
Sangiovese,  Sagrantino,  Arnaldo Caprai ,  Umbria

Imprint Primitivo IGT
Biologico,  Cantine a Mano,  Puglia

Brunello di Montalcino DOCG
Sangiovese,  Castello dei  Banfi ,  Toscana

Amarone Corte Bra 
50% Corvina Veronese,  30% Corvinone,  15% Rondinella,  5% Oseleta,  Cantina Sartori ,  Verona,  Veneto

20,00
 

22,00
 

24,00
 

26,00
 

26,00
 

35,00

27,00
 

50,00
 

90,00

21,00
 

26,00
 

27,00
 

27,00
 

25,00
 

65,00
 

80,00

vini bianchi

bollicine dry sparkling wine

vini rossi red wines

carta dei vini  wine list
white wines

per intolleranze alimentari  chiedere al personale  in  case of  allergies or food intolerance ask the staff 

Cerasuolo d’Abruzzo DOC - vino rosé
Biologico,  Uve autoctone,  Cantina Spinelli ,  Abruzzo

25,00

s e r v i z i o   1 0 %                      s e r v i c e   1 0 %


